Conservacao dos Alimentos:
Compotas e doces

Experiéncia:

Vamos colocar num recipiente, ao ar livre, a abobora crua
e noutro o doce de abobora;

Vamos observar algum tempo e registar - em fotografia,
por desenho e por escrito - 0 que se passa em cada um dos
casos.

Hipoteses:

Grupo 1 “Achamos que a abdbora crua vai ficar liquida. O
doce de abdbora vai ficar quase a mesma coisa”.

Grupo 2 “Pensamos que o doce vai ficar com bolor e a
abdbora vai ficar podre”.

Grupo 3 “A abdbora vai apanhar bolor e o doce vai aze-

dar”.

Grupo 4 “Achamos que a abdbora vai apanhar bolor e 0
doce vai ser atcado pelas formigas”




Observacoes ao microsconio:

No final da experiéncia, observamos ao microscopio o
bolor que cresceu na abobora crua e as gy
formigas que atacaram algumas amos- %
tras de doce. |
Usamos trés ampliagdes diferentes:
10x, 60x e 200x. Com a ampliacdo maior €8
era muito dificil focar a imagem.

bolor ampliado 60x  formigas ampliadas 60x

Ficamos maravilhados com as imagens que vimos apare-
cer no monitor do computador. Nao sabiamos que havia for-
mas tao interessantes que 0s nossos olhos nao podem alcan-
car sem a ajuda de instrumentos opticos.



O que aprendi com esta experiéncia:

“Aprendi a fazer doce para conservar os alimentos.

Aprendi que os cogumelos o bolor sao fungos.

Também aprendi a fazer uma experiéncia como deve ser.

Aprendi que as formigas comem o0 doce e nao a abobora
crua.”

“Aprendi que as formigas escavam tuneis”.

“Aprendi que a abdbora apanha bolor se ndo a conservarmos.

Aprendi que 0s seres vivos sao animais, vegetais, mas tam-
bém podem ser fungos. Os bolores e os cogumelos séo fungos.

Aprendi a fazer doce de abdbora e a tirar o miolo das nozes”

“Aprendi coisas novas e diferentes. Aprendi que algumas
espécies de bolor curam gripes e outros problemas”.
Alunos do 4° ano, Prof. Ana Paula

“Aprendi que o bolor ndo é nenhum animal nem nenhuma
planta. E um fungo. Aprendi que podemos guardar a abébora, mas
em doce.

“Aprendi que as coisas ndo sao bem como nos as vemos”.
Alunos do 2° e 4° ano, Prof. Anabela



