
 
 

• O que se conserva mais tempo: a abóbora crua ou o 
doce de abóbora? 

 
HIPÓTESES: 
 
 - a abóbora crua (Ana) 
 - a abóbora em compota (restante turma) 
 

• Observação e registo: 
 

  

 
 

 

 

Ficha de registo 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Registo fotográfico 
 

 

 
 

 

 

 

 
 
  

8 de Novembro 
  

 

10 de Novembro 
  

 

14 de Novembro 
  

 
 

• Conclusão: 
 

O doce de abóbora conserva-se mais tempo. 
 

 
 

DESAFIO 
 

• Porque é que o doce de abóbora se conserva mais 
tempo? 

 
R: Pensamos que a cozedura e o açúcar ajudam a 
conservar a abóbora (os alimentos). Mas não sabemos 
como, ou seja, porque é que a cozedura e o açúcar 
conservam a abóbora?!... 
 
 

Para obter esta resposta, vamos pedir ajuda à mãe do João 
Pedro e da Ana. 

 
 
                                                                                           Turma 4º ano – prof. Mª José 
                                                                                                                                                   (14/11/2005) 

 


